FOORSEG
x} ETTEREM ES KAVEHAZ

ETTERMI FILOZOFIANK
Szolgalatnak tekintjuk
szolgaltatasainkat

A Fddrség Etterem és Kavéhaz killdetése, hogy
a felszolgalt ételeken és borokon keresztil
bemutassa a Karpat-medence gazdag és
valtozatos konyhamiivészetét, valamint emléket
allitson a magyar testérségeknek, akik akar életiik
aran is hiiséggel szolgaltak hazankat. A torténelmi
Magyarorszag varmegyéib6l toborzott katonak
szill6foldjén, személyes torténetein keresztiil
szeretnénk bemutatni a régi6 gasztrondmiai
sokszinliségét, izgalmas vilagat.

ROYAL GUARD
% RESTAURANT & CAFE

OUR MISSION

We consider our services
as duties

The mission of the Royal Guard is to showcase
the rich and diverse culinary heritage of the
Carpathian Basin through the dishes and
wines served, while also paying tribute to the
Hungarian guards who served our nation with
unwavering loyalty, even at the cost of their
lives. We aim to highlight the gastronomic
diversity and vibrant culture of the regions
of historical Hungary by sharing the personal
stories and hometown flavors of the soldiers
recruited from the various counties.




" Ropogds malacesilok szablyaclen, pkné
- burgonya, hazi csalamade, jus

12 500 Ft
két személyre: 19 950 Ft

[N Az 1869 mintaju lovas tiszti szahlya
kicsinyitett masara talalt malaccsiiloknek
nehéz ellenallni, melynek bore ropogos, beliil
pedig omlds, vajpuha. Ez a kettdosség a vizualis
latvanyon feliil feledhetetlen gasztronomiai
élményt nyujt kedves vendégiinknek, melyért
érdemes lesz visszajarni.
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Crispy pork knuckle on a saber,
roasted potato, pickles, jus

39,7 €

for two people: 57,0 €

[E1 it's hard to resist the pork knuckle served on
a miniature replica of the 1869 cavalry officer’s
saber with its crispy skin and tender, buttery
interior. This duality, beyond the visual spectacle,
offers an unforgettable gastronomic experience
for our dear guests, one worth coming back for.




Csaszarmorzsa

(1,3,7)

Budapest / Bécs
3900 Ft

két személyre: 6 500 Ft

Hu I a8t ez a 10, szézadi 6488y

Raiserschmarrn

(1,3,7)

Budapest / Wien
n1€

for two people: 18,6 €
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Granatos Indulo

(1,3,9)

,oranatos Induld” izelitd a Magyar Honvédek
ételeibdl (hazi tészta, burgonya, debreceni,
kakastaréj, kovaszolt uborka)

4950 Ft

'Granatos Induld’ - selection inspired by traditional
Hungarian soldiers’ dishes (homemade pasta, potatoes,
Debreceni sausage, rooster comb, fermented pickles)

141€



Gulyas
izelito trio
(1,3,5,8,9,12)

Tradicionalis magyar, székely, paldc

4850 Ft

Goulash
tasting trio
1,3,5,8,9,12)

Traditional Hungarian, "Székely", and "Paléc"

139¢€




ELOETEL, SZENDVICS, SALATA
STARTER, SANDWICH, SALAD

w7

Magyaros kenegetd valogatas zalai hazi
proszaval (Alfoldi kacsamaj mousse,

Gyulai kolbaszkrém, Toalmasi sonka rillette)
két személyre (1,7,10,12)

Traditional Hungarian spread selection with
homemade savory cornmeal bake (Duck liver
. mousse, “Gyula” sausage cream, “Téalmas”
ham rillettes) for two people

5950 Ft/170€

Kacsamajpastétom savanyitott
hagymakkal, piritéssal (1,5,7,8, 11

Duck liver paté with marinated
onions, toast

4250Ft/121€

Szendvics trid (fiistolt sonka,
padlizsankrém, drségi kecskesajtkrém)
(1,5,7,8,1

- Sandwich selection (smoked ham,
¢ aubergine
cream, goat cheese spread)

4650Ft/13,3€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



ELOETEL, SZENDVICS, SALATA
STARTER, SANDWICH, SALAD

Fodrség salata tokmaggal (3,4,7,8,10)
Royal Guard salad with pumpkin seeds

3650Ft/10,4€

+ Csirkével / with chicken: 2150 Ft / 6,1 €

+ Kecskesajttal / with goat cheese m: 2150 Ft / 6,1 €
+ Garnélaval / with shrimp 2,4:2750Ft /79 €
+Fogassal / with pikeperch (4:2750Ft /79 €

Grillezett kecskesajt

siiltcékla-salataval
(7,8)

Grilled goat cheese
with roasted beetroot salad

9950 Ft/170€

Hideg izelitd a Karpat-medencébdl (szarvasgombas
sajt, fiistolt malomkerék sajt, fiistolt sonka,
mangalicakolbasz, hazi méjas, juhtirds korozott,
vajvalogatas)

(1,5,7,8,11)

Cold selection from Carpathian Basin

(truffle cheese, smoked ham, mangalica sausage,

smoked liver pateé, spicy cottage cheese, butter
selection)

9950 Ft/170€

Hazi kovaszos kenyér valogatas (parasztkenyér, hatmagvas) (1,5,8, 1) 1100Ft/3,1€

Hazi fliszervaj friss kenyérrel (1,5,7,8, 11
Homemade butter with fresh bread

950Ft/2,7€
Homemade savory cornmeal bake /



L]

“marhagulyas

(1? 37 57 87 97 11)

Tradicionalis marhagulyas talban, csipetkével,
friss hazi kenyérrel

4250 Ft

Kérhetd csészében is: 2 950 Ft
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doulash soup
(1,3,5,8,9,11)

Traditional beef goulash soup with
pinch noodles and fresh bread (large)

121€

small: 84 €
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LEVESER
SOUPS

Facanerdleves henne fott husaval,
zoldségekkel, hazi tésztaval (1,3,9)

Pheasant consommé with slow-cooked
meat, vegetables and homemade pasta

3660Ft/10,4€

Mézes siitotokkrémleves
gyombérrel (9)

Pumpkin cream soup
with honey and ginger

3250Ft/9,3€

Gulyas izelitd trio
(tradicionalis magyar, székely, paldc)
(1,3,5,8,9,12)

Goulash tasting trio (traditional
Hungarian, "Székely", and "Pal6c")

4850Ft/13,9€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ /350 HUF)



FOETELEK
MAIN COURSES

Karpati rizotto
(garnéla, gomba, kapor] (1,3,7,9,12)

"Karpati" risotto (shrimps, mushrooms, dill)
5650 Ft /16,1 €

+ Garnélaval / with shrimp 2,41: 2750 Ft /79 €

Kelkaposzta-fozelék ()
Savoy cabbage stew with potato

3250Ft/9,3€

+ Csirkével / with chicken: 2150 Ft / 6,1€

+ Kecskesajttal / with goat cheese m: 2150 Ft / 6,1 €
+ BGarnélaval / with shrimp 2, 4: 2750Ft/79€

+ Fogasfilével / with pikeperch (4:2750Ft /79 €

Kéksajtos hazi szélesmetélt diomorzsaval
(1,3,7,8,9)

Homemade pasta with gorgonzola, walnut
4950Ft/14,1€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



FOETELEK
MAIN COURSES

Csirkepaprikas galuskaval, uborkasalataval
(1,3,7,9)

Hungarian chicken paprikash with fried egg
dumplings and cucumber salad

9950Ft/170€

Réntott sertéssziiz siilt burgonyaval,
remoulade martassal (1,3,7,9,10)

Pork tenderloin fried in breadcrumbs
with fried potatoes, remoulade sauce

7450Ft/21,3€

Omlos tarja steak lecsds
burgonyaval ()

Tender pork chuck steak
with Hungarian-style potatoes

6250 Ft /179€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ / 350 HUF)
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FOETELER
MAIN COURSES

Rozé kacsamell vajas burgonyapiirével,
forralthoros kortével, kirtés jus-vel (,7,9,12)

Rosé duck breast with buttery mashed potatoes,
poached pear in mulled wine, and pear jus

8650Ft/24,7€

Grillezett fogas paszternakpiirével,
marinalt zoldségekkel (4,9

Grilled pike perch with parsnip purée
and pickled vegetables

8950Ft/256€

Bélszin steak vadas martassal, zsemlegombdccal,
marinalt répakkal, zellertejfollel 1,3,7,9,10,12)

Tenderloin steak with "Vadas" hunter sauce, bread
dumpling, pickled carrots, and celeriac sour cream

18950 Ft /54,1€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ / 350 HUF)



DESSZERTER
DESSERTS

Aranygaluska karamellfagylalttal ¢1,3,7,8)

"Aranygaluska" golden dumpling with caramel ice cream
2900Ft/8,3€

_ Desszert valogatas
Eszterhazy, Rakaczi-taros, Sacher (1,3,7,8)

Cake selection (Eszterhazy, Rakdczi, Sacher)
3500Ft/10,0€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



DESSZERTER
DESSERTS

Klasszikus almas pite
vaniliafagylalttal (1,7,8)

Traditional apple pie
with vanilla ice cream

2700Ft/77¢€

Somléi galuska (1,3,7,8)
Somlai sponge cake

2700Ft/77¢€

Mézes didval toltott
szaholcsi alma (7,8)

Stuffed apple with honey walnut,
vanilla sauce

2900Ft/8,3€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



DESSZERTER
DESSERTS

Meggyes vagy szilvas morzsapite
1,7

Sour cherry or plum crumble
2900Ft/8,3€

Barackos tiird (1,3,7,8)

Peach cottage cheese dessert

3100Ft/8,9¢€

/ Kamillas répatorta (s)
| / " Chamomile carrot cake
3100Ft/89€
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A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ / 350 HUF)



LIMONADE, HAZI SZORP

LEMONADE, HOMEMADE SYRUP

Klasszikus limonadé

Classic lemonade

1890Ft/5,4€
Kancsd / Pitcher: 3690 Ft /10,5 €

Kékafonyas limonadé
Blueberry lemonade

2290Ft/6,5€
Kancso / Pitcher: 4590 Ft / 13,1 €

Fehér dszibarackos limonadé
White peach lemonade

2290Ft/65€
Kancsé / Pitcher: 4590 Ft /13,1 €

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



LIMONADE, HAZI SZORP

LEMONADE, HOMEMADE SYRUP

O,
| Foorség szorp (csipkebogyd-gyombeér)

Royal Guard cordial (rosehip-ginger)
1890Ft/54¢€

e\
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Granatalmas matcha narancs
Matcha orange with pomegranate
2590Ft/74€

Fiiszeres birs szorp
Spiced quince cordial
1890Ft/5,4€

Szilva-kardamom szorp
Plum-cardamom cordial

1890Ft/54€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



UDITO, ASVANYVIZ
SOFT DRINKS, MINERAL WATER

NORDAQ (0,33 ] sziirt viz / premium water 890Ft/25€
NORDAQ (0,75 1 sziirt viz / premium water 1290Ft/3,7€
NaturAqua asvanyviz (0,33 1) / mineral water 990Ft/28¢€
NaturAqua asvanyviz (0,75 1) / mineral water 1490Ft/4,3€
Coca Cola 1290Ft/3,7€
Coca Cola Zero 1290Ft/3,7€
Fanta, Sprite 1290Ft/3,7¢€
Kinley ginger ale, tonic 1290Ft/3,7€
Cappy gyt.ln?o.lcslevek [.alma, narancs, dszibarack) 1290Ft /3 7€
Cappy fruit juice selection (apple, orange, peach)
Thomas Henry tonic water 2290Ft/6,5¢€
Red Bull / Red Bull cukormentes
Red Bull / Red Bull sugar-free cclTLIoTE
BEER
Csapolt / Draft beer 03I 05
Borsodi 1290Ft/3,7€ 1890Ft/54€
Staropramen 1490Ft/43€ 2390Ft/6,8€
Uveges / Bottle
Staropramen dark (0,51) 1790Ft/51€
Stella Artois alkoholmentes (0,33 1)
Stella Artois alcohol-free L it
Hedon Helmut bajor biiza (0,33 1)
Hedon Helmut bavarian wheat beer 230 L/
Budaprés Cider Kedvesem (0,33 1) 2950Ft/84€

Budaprés Cider

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ / 350 HUF)



ROVIDITAL, PALINKA

SPIRITS & LIQUEURS
2 CL
Unicum (szilva / plum, Barista Edition) 1990Ft / 5,7€
Jagermeister . 1990 Ft / 57€
Jameson ; 2490 Ft /’ JAR:
Jack Daniel’s 2490Ft / T1€
Opera Gin : 2990 Ft /. 85€
Hendrick's : 3490 Ft /’ 10,0€
Baileys ’ 1990 Ft /. 57¢€
Matusalem Classico : 2290 Ft /’ 6,5€
Matusalem Platino 2290Ft / 65¢€
Sauza Silver ’ 2290 Ft /’ 65€
Grey Goose ’ 3990 Ft /’ 14¢€
Beluga Noble : 4690 Ft / 134¢€
Hennessy VS : 3990 Ft /’ 14¢€
Laphroaig 4690Ft / 13,4€
Rémy Martin X0 14990Ft / 42,8€
Frangelico : 1990 Ft /’ 57¢€
Disaronno Amaretto : 1990 Ft / 5,7€
Limoncello 2990Ft / 85¢€

Brill Prémium palinka (lepotica szilva, ciganymeggy, hirs, piros
vilmoskorte, Irsai Olivér) 3990Ft / 114€
Brill premium schnapps (plum, quince, sour cherry, red williams pear)

Brill Prémium palinka (malna, eper)

Brill premium schnapps (raspberry, strawberry] e

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ /350 HUF)



KAVE / TEA / FORRO ITALOK
COFFEE, TEA & HOT BEVERAGES

Royal kavé - a zserhd izvilagaval (1,3,7,8)
Royal coffee - Gerbeaud cake flavored
| 2290Ft/65€

Juharszirupos matcha latte 7
Matcha latte with maple syrup
2890Ft/83¢€

Forralt bor
Mulled wine
1990Ft/5,7€

csokoladé (7 csokoladeé (7.8)

Klasszikus forro C‘? Tonkahahos forré
. ot ,/;

Hot Chocolate Hot Chocolate with

% tonka b
1990Ft/57€ :\ onka bean
2490Ft/71€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)




KAVE / TEA / FORRO ITALOK
COFFEE, TEA & HOT BEVERAGES

*Uganda prémium

Espresso 1290Ft/3,7€ 1490Ft/4,3€
Dup|aespresso / noume esp resso ....................................... 1990|=t/57{=; ............ 2 1 gurt/53e ......
HOSSZUkave/Longcoﬁee139””403 ............ 1 590Ft/45€ .....
Amencano13gu|:t/4ue ............ 1 5gu|:t/45e .....
Cortado‘|39[]Ft/4[]€ ............ 1 59(]Ft/45g .....
Latte Macc h| ato ............................................................. 189[]|=t/5 4€ ........... 2090 |=t/ s us .....
cappuccmg1gg[]|=t/57e ............ 2 1gu|=t/s3e .....
caﬂ e |_at te ................................................................... 1390&/ 54€ ........... 2090 Ft/ 3 ue .....
Me|angez19[]|:t/53e ........... 2390Ft/ﬁse .....
F|atwmte1sguft/54g ........... zugun/sug .....
Espressommc ............................................................... 229(]|=t/55{=; ..................................
.I rkave/ |r|sh Coﬁee ........................................................ 349[]“/1008 .................................
Ba||eyskave / Ba"eys cof f ee .............................................. 3490Ft/ 10 ne .................................
Kahlua kavé / Kahlua coffee 3490Ft/10,0€
Aﬁogat 0 /Af f Dgato ......................................................... zzgoFt/ﬁ5e ..................................
:::::::::L?J:?;ﬂ:ﬁ [z;z;::t:(,uosazt], ﬁoconut] Sit/e
|]||mah t ea[szahs] / |]||mah |ogse|eaf tea St S o) 1 7g|]|=t/51e ...................................
BRILLIANT BREAKFAST TEA

THE ORIGINAL EARL GREY

BLUEBERRY & POMEGRANATE
CEYLON YOUNG HYSON GREEN TEA
PURE PEPPERMINT LEAVES

SINGLE ESTATE DARJEELING
JASMINE PEAR DRAGON WHITE TEA
ELDERFLOWER & APPLE INFUSION

£

Kavébabjaink 70%-ban brazil, 30%-ban indiai iiltetvényekrdl szarmaznak. A nyers babokat hazilag, helyben, sajat kavéporkoldnkben 20 percen keresztiil
180°C fokig felhevitve porkaoljiik. Ennek koszdnhetden nyerik el kavéink telt aromajukat, mogyords, szirupos karakteriiket.

Our coffee beans are sourced from 70% Brazilian and 30% Indian plantations. The raw beans are roasted in-house, locally, in our own coffee roaster, heated
for 20 minutes up to 180°C. This process gives our coffees their full-bodied aroma with a nutty, syrupy character.

*Ugandai Specialty Kavé
Ugandan Specialty Coffee

A gyonyorii tajairol és gazdag kulturalis drokségérdl ismert Uganda kivald éghajlati feltételekkel rendelkezik a kavétermesztéshez. A Rwenzori-hegység
lejtoin termo arabika kavék kiilonosen népszeriiek az inyencek krében, mert gyakran rendelkeznek csokoladés, dids izjegyekkel, melyek kozepes
edesseggel és gyiimolcsos savassaggal parosulnak. Komplex izprofiljuk alkalmassa teszi dket espresso és tejes kavék elkészitésére egyarant.

Known forits stunning landscapes and rich cultural heritage, Uganda offers exceptional climatic conditions for coffee cultivation. The Arabica coffees
gruwn on the slopes of the Rwenzon Mountains are h|gh|y sought after by connoisseurs, as they often feature distinct choculatey and nut_ty fasting notes,

coffees.




SPRITZ / KOKTEL
SPRITZ / COCKTAIL

Smokey Ruby

Matusalem Classico, Laphroaig,
alma, hodza merlot

Matusalem Classico, Laphroaig,
apple, elderberry merlot

9990Ft/171€

Autumn Reverie

Jack Daniel's, Cointreau, szilva, narancs, fahéj
Jack Daniel's, Cointreau, plum, orange, cinnamon

3990Ft/11,4€

Sweet Moments

Matusalem Classico, Amaretto,
alma, bitter
Matusalem Classico, Amaretto,
apple, hitter

4290Ft/12,3€

Dark Royal

Hennessy, Martini Rosso, dio,
juharszirup, Angostura (8)
Hennessy, Martini Rosso, walnut,
maple syrup, Angostura

9490Ft/15,7€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final hill.
(1€ / 350 HUF)



SPRITZ / KOKTEL
SPRITZ / COCKTAIL

Oszi Szeszély
“Capricious Autumn”

Jack Daniel’s, korte, alma, fahéj,
citrus

Jack Daniel's, apple, pear, cinnamon,
citrus

3990Ft/11,4€

Berry Bean Martini

Chambord, Frangelico, espresso

4290Ft/12,3€

Huszaros Rajszi
“Hussar Apricot”

Kajszibarack Palinka, Matusalem
Classico, alma, menta

Apricot schnapps, Matusalem
Classico, apple juice, mint syrup

9490Ft/15,7€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ / 350 HUF)



SPRITZ / KOKTEL
SPRITZ / COCKTAIL

Hugo

Bodzaszirup, lime, menta, prosecco
Elderflower syrup, lime, mint, prosecco

3990Ft/11,4€

Aperol Spritz

Aperol, szdda, prosecco, narancs
Aperol, soda water, prosecco, orange

3990Ft/114€

Gin Tonik
(/é : Paprika gin, paradicsom, uborka,

v Thomas Henry tonik
Paprika Gin, tomato, cucumber,
Thomas Henry tonic

- 4990Ft/14,3€

A végszamlahoz 15% szervizdijat szamolunk fel.
We apply a 15% service charge to the final bill.
(1€ / 350 HUF)



Laa¥ - SABRAGE

Sabrage a F()f)rség.éttermébe

A sabrage egy hagyomanyos pezsgolmntam modszer, am

egy specidlis sabrage karddal vagy pengével vagjak leap __ : ck nyakat
Ez a gyakorlat eredetileg a francia huszarok «m szeruve_
a19. szizadban l4tvanyossaga és elega o
: B - ("

A francia hadsereghen szolgald hiuszarok hiresek vqltak-bétnfsédu crol

kérnyezethen alakult ki, a huszarok technikaja késtbh fontg 'ﬁségeken is elterjedt.

O 6t’

thod of openmg champagne, in which thes :
is sliced off using a special sabrage sword or blade. - o
gined popularity among French cavalrymen i in the

N R |ts spectacle and elegance.
In the French army, thg_—ca / if: rage and distinctive appearance Sabrage originated in this

3ant events and military ceremonies.

vou need it.”

Napoleon Bonaparte
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FEHERVARI BORBIRTOK BRUT RESERVE 15950FT/456€
KISLAKI CHARDONNAY BRUT 2020 18950 FT/54,1€
SAUSKA ROSE BRUT 19950FT/57,0€
POL ROGER RESERVE BRUT 49950FT/ 142,7€
PHILIPPONNAT ROYALE RESERVE NON DOSE 49950FT/ 142,7¢€
LAURENT-PERRIER ROSE BRUT 69950FT/1999€
POL ROGER SIR WINSTON CHURCHILL 2015 179950 FT/514,1€




BOR

WINE

Fehér / White 15dl palack / hottle

Fddrség Irsai Olivér 2025 / Royal Guard “Irsai Olivér” 2025 1550Ft/4,4€ 7450Ft/ 213€

Villa Gyetvai Pince Sauvignon Blanc 2024 1950Ft/5,6€ 9950Ft/ 285¢€
Vali Pince Olaszrizling Badacsony 2024 1950Ft/56€ 9950Ft/ 285¢€
Giinzer Villanyi Chardonnay Bocor-diilo 2024 2450Ft /70¢€ 12250Ft/ 350€
Zichy Anna Furmint 2021 2150Ft/6,1€ 10950Ft/ 313¢€
St. Andrea Naphor 2025 2550Ft/73€ 13550Ft/ 38,7€
Vali Pince Kéknyelii Badacsony 2023 - 11950Ft/ 341€
Miklds Csahi Kdhalmi Ezerjo 2024 - 9950Ft/ 284€
Bogdan Nagy-Somléi Juhfark 2022 - 8950Ft/ 256€
Szepsy Uragya Furmint 2020 - 24950Ft/ T3€
Cloudy Bay Sauvignon Blanc 2022 - 22950Ft/ ©656€
William Fevre Chablis Bougros Grand Cru 2019 5 49950Ft/ 142,7€
Rosé / Rose 154l palack / hottle
Fddrség rosé 2025 / Royal Guard 2025 1550Ft/4,4€ 71750Ft/221€
Vida Péter Tiindérrozsa rosé 2024 - 8950 Ft/25,6€
Desszerthor / Sweet Wine 1dl palack / hottle
Csillagit Edes Szamorodni 2018 1950Ft/5,6€ 9950 Ft/ 28,4€

Zichy Anna Tokaji 5 puttonyos Aszii 2021 - 29950 Ft/ 85,6 €



BOR

WINE

Vdrdshor / Red Wine 154l palack / hottle
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Les Pagodes de Cos Saint-Estéphe 2017 - 59950 Ft /171,3€

Gyongyozdbor, Pezsgd, Champagne / Sparkling Wine, Champagne

1dl palack / bottle
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Laurent-Perrier Rosé Brut : 69950 Ft/199,9€

Pol Roger Sir Winston Churchill 2015 - 179950 Ft /514,1€



GYERMEK ETLAP
KIDS MENU

Facanerdleves benne fdtt hisaval, zoldségekkel 1,3, 9)
Pheasant consommé with slow-cooked meat and vegetables
2450Ft/70€

Réantott csirkemellfilé hasabburgonyaval (1, 3)
Chicken breast fillet fried in breadcrumbs with French fries

3950 Ft/11,3€

Somléi galuska (1,3,7,8)
Somldi sponge cake

1950Ft/5,6€

Ketchup, majonéz (1,3, 7,10) \6@
° 3 Ketchup, mayonnaise
05 % 400Ft/11€

Allergének 7 allergens

Glutén 1 Gluten Diofélék 8 Nuts
Rakfélék 2 Shellfish Zeller 9 Celery
Tojas 3 Eggs Mustar 10 Mustard
Hal 4 Fish Szezammag 11 Sesame seeds
Foldimogyoré 5 Peanuts Kén-dioxid 12 Sulphur dioxide
Széjabab 6 Soybeans Csillagfiirt (lupin) 13 Lupin
Tej 7 Milk Puhatestiiek 14 Molluscs

Foorség Etterem és Kavéhaz

Uzletvezetdk / Managers Séf / Chef Cukraszséf / Pastry chef
Karap Laszl0, Lukacs Lorant Pék Andras Regenbach Attila
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